
Il me semble que je me suis trompée hier dans la date et le numéro du jour, je crois que je perds 
le fil 😂 , tu l’avais remarqué ? Chose promise, chose dûe : tu vas pouvoir découvrir ta photo et 
celle des autres enfants !!! Aujourd’hui, on est dimanche, et le dimanche c’est le jour du défi et 
de la recette !!! Tu es curieux ? PRÊT, FEU, GO, PARTEZ !!


RAPPEL : NE JETEZ PLUS VOS CONSERVES, UNE ACTIVITÉ SERA BIENTÔT PRÉVUE !! 
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Un Nouveau jour pour une Nouvelle activité !

AVRIL
DIMANCHE

Nous voici aujourd’hui en route pour le jour N°28 !!


Pour cette nouvelle journée, comme promis, voici un 
nouveau livret d’activité. 


Alors tu as aimé toutes les activités de Pâques ? 🔔🐰🐥12
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Photos des activités :

Le SET de table de C. Le YOGA de G.
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Comme tu le sais, c’est 
PÂQUES. Alors comme on est 

dimanche, voici pour la 
quatrième édition : un 

défimanche spécial Pâques
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DÉFIMANCHES DE PÂQUES

La base de ces 
défimanches c’est l’œuf !!

DÉFIMANCHE PÂQUES 
N°1 : la course aux oeufs 

Prends une cuillère à soupe et un 
œuf. Pose ton œuf dans la cuillère et 

fait la course avec ton adversaire 
sans faire tomber ton œuf. Tu peux 

te servir du parcours où il fallait 
éviter la lave du livret du jour 11


Si tu as peur d’en mettre partout, utilise 
une petite balle (de ping-pong par ex)

DÉFIMANCHE PÂQUES  
N°2 : les oeufs de dinosaures 

Fais cuire les oeufs pour qu’ils soient 
dur. Roule les oeufs sur une surface 

dure pour craqueler la coquille. Verse 
du colorant alimentaire sur ton œuf. 
Attention ça tâche les mains !! Mets 
les oeufs dans un verre rempli d’eau 
pendant 30 minutes. Enlève toute les 

coquilles de tes oeufs et voici tes 
œuf de dinosaures 


ASTUCE : mélange les colorants 
pour créer pleins de nouvelles 

couleurs !!
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RECETTE DE PÂQUES

4 œufs

125g de sucre en 
poudre

150g de beurre

200g de chocolat 
noir pâtissier

75g de farine

Kinder maxi
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Fouette les oeufs 
puis mélange-les au 

sucre

Fais fondre le beurre 
et le chocolat noir

Ajoute le beurre 
et le chocolat à la 
préparation oeufs/
sucre et mélange 

bien
Ajoute la farine

Enfourne 18 minutes 
à 180°C

Verse la pâte dans le 
moule

Enfonce les kinder 
maxi (mets-en le 
nombre que tu 

souhaites)

Préchauffe ton four à 
180°C

Enfourne environ 2 
minutes

Découpe en 
3 les kinder maxi 

(dans le sens de la 
longueur) et dispose-

les sur tout le 
dessus du 

gâteau

Laisse refroidir 
le gâteau 1h pour 
un résultat coulant 

ou toute la nuit pour 
un résultat 

fondant
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On espère que ça t’as pluuuuu !!  

À Demain, 10h 

Bon courage à tous pour cette période ! 

Léa et Élodie


